Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & BESPOMSADLE

HORS D'GEUVRE

ET GARNITURES

QJENU

ECOLE SAINTE ANNE - SAINT JEAN BAPTISTE DU LOROUX BOTTEREAU

Semaine du 31/05 au 06/06

Rillettes et
cornichons

Céleri rapé en

. Hawai et la surf!
vinaigrette

Betteraves et
fromage de brebis en
vinaigrette

Boulettes de boeuf

- Emincé de volaille
facon tajine

PLAT CHAUD

Semoule et légumes

N Purée de carottes
du tajine

Carbonara de
poissson

Pates et fromage
rapé

Barre bretonne

DESSERT

Fromage et fruit frais

Fromage et cocktail
de fruits

Un fromage ou un laitage compose votre menu deux fois par semaine.

L® Produit issu de I'agriculture

AB biologique

m Plat végétarien

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises.

Producteurs locaux
Le pain provient des boulangeries du Loroux-Bottereau

Pommes - Poires : Vergers du Galichet de la Boissiere a Montaigu www.clicetmiam.fr

Code a saisir : djiuew

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




l\ E N U ECOLE SAINTE ANNE - SAINT JEAN BAPTISTE DU LOROUX BOTTEREAU
@& ﬂ Semaine du 07/06 au 13/06

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & BESPOMSADLE

pe s Carottes rapées a la ,
HORS D'CEUVRE Melon P4até de campagne res rap Taboulé
vinaigrette
Poisson frais du . Wok de poulet aux
Cordon bleu , Dahl de lentilles m , P
marché légumes
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Purée de pommes de . L ,
P Ratatouille Riz pilaf Légumes du wok
terre
Fromage blanc et Fromage / Moelleux . . . .
DESSERT B . g / Fromage et fruit frais Roulé a la confiture
coulis de fruits au citron
Un fromage ou un laitage compose votre menu deux fois par semaine.
Produit de saison L® Produit issu de I'agriculture
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB biologique
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre m Plat végétarien LE CH EF
restaurant sont 100% frangaises. 7
ET SON EQUIPE
Producteurs locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOU HA'TE NT UN

Le pain provient des boulangeries du Loroux-Bottereau
Pommes - Poires : Vergers du Galichet de la Boissiere a Montaigu

www.clicetmiam.fr

BON APPETIT !

Code a saisir : djiuew

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l'\ E N U ECOLE SAINTE ANNE - SAINT JEAN BAPTISTE DU LOROUX BOTTEREAU
@ ﬂ Semaine du 14/06 au 20/06

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & BESPOMSADLE

Salade de pommes Salade de riz au
HORS D'CEUVRE de terre, fromage et Tzatziki Radis et beurre .
tomates
Saucisse grillée Spaghe_ttlha la m Poulet roti sauce Filet de-p0|sson au
napolitaine ketchup citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots verts a l'ail Fromage rape et Potatoes Julienne de légumes
salade verte
DESSERT Velouté aux fruits Fromage et fruit frais Fromage et fruit frais Brownie

Un fromage ou un laitage compose votre menu deux fois par semaine.

Produit de saison L® Produit issu de I'agriculture

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB biologique

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre Plat végétarien LE CH EF
restaurant sont 100% frangaises. ET SON E,QU | PE

Producteurs locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Le pain provient des boulangeries du Loroux-Bottereau li q f
Pommes - Poires : Vergers du Galichet de la Boissiere a Montaigu w

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : djiuew

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & BESPOMSADLE

QJENU

ECOLE SAINTE ANNE - SAINT JEAN BAPTISTE DU LOROUX BOTTEREAU

Semaine du 21/06 au 27/06

Salade de pates a
I'italienne

HORS D'GEUVRE

Tomates et
mozzarella

Melon et pasteque

Céleri rémoulade au
curry

Daube a la
provencale
PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Duo de chou-fleur et
brocolis au beurre

Brandade de poisson

Salade verte

Moussaka de
[égumes

Semoule aux épices

Mijoté de porc

Petits pois et carottes

DESSERT Glace

Fromage et compote
de fruits

Fromage et fruit frais

Marbré

Un fromage ou un laitage compose votre menu deux fois par semaine.

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre

restaurant sont 100% frangaises.

Producteurs locaux
Le pain provient des boulangeries du Loroux-Bottereau

Pommes - Poires : Vergers du Galichet de la Boissiere a Montaigu

L® Produit issu de I'agriculture

AB biologique

m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : djiuew

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




l'\ E N U ECOLE SAINTE ANNE - SAINT JEAN BAPTISTE DU LOROUX BOTTEREAU
@ ﬂ Semaine du 28/06 au 04/07

Salade César: salade
verte, poulet,

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & BESPOMSADLE

Betteraves a la

HORS D'CEUVRE . Piémontaise Salade Cavaillon cro(tons, ceuf,
vinaigrette
parmesan et sauce
César
Gratin de macaroni m Filet de poulet au Boulettes de boeuf a Poisson frais du
au Cheddar curry I'orientale marché

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Poélée de légumes , . Boulgour aux pettis
& Panaché de haricots & P

Salade verte : .
du soleil légumes

Fromage / Crépe au
sucre

DESSERT Fromage et fruit frais Yaourt aromatisé Glace

Un fromage ou un laitage compose votre menu deux fois par semaine.

Produit de saison L Produit issu de I'agriculture

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB biologique & M ]: A M ’

Les viandes entieres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre Plat végétarien LE CH EF
restaurant sont 100% frangaises. - k ET SON EQU | PE

Producteurs locaux
Le pain provient des boulangeries du Loroux-Bottereau
Pommes - Poires : Vergers du Galichet de la Boissiere a Montaigu

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : djiuew

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



